Profitez d'un temps d'accueil personnalisé, dés 8h
café & thé, jus de fruit, viennoiseries...

Vivez une expérience gourmande ! Gottez l'excellente
viande charolaise et nos spécialités de beeuf .

La Charolaise
viande charolaise grillée & saucisson pur beeuf charolais

La Charolaise gourmande

viande charolaise AOC grillée, saucisson pur beeuf charolais
AOC, terrine de beeuf charolais AOC & fromage de chévre
"Charolais" AOC 4
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Le Quizz charolais : Initiez-vous 4 la culture charolaise lors
d'un quizz et tentez de reconnaitre les morceaux dégustés.

Partez a la découverte du monde de 1'¢élevage, les atouts
de la race charolaise et de son berceau d'origine. Profitez
ensuite de la vue panoramique sur les bocages charolais
du haut du belvédeére. Visite en accés libre - gratuite

La Boutique

Faites une pause shopping et emportez un souvenir de
votre visite a la Maison du Charolais : gastronomie, art de
la table, produits du terroir, jeux et jouets, librairie...
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Coordonnées GPS
Latitude : 46.4402488
Longitude : 4.2980294000000185

Renseignement & réservation

03 85 88 04 00
maisonducharolais@orange.fr

www.maison-charolais.com
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Au coeur du bocage charolais, au sud-ouest de
la Sadne-et-Loire en Bourgogne, découvrez un
environnement calme et paisible, idéal pour
réussir vos événements professionnels.

La Maison du Charolais vous accueille toute
'année et vous accompagne dans l'organisation
de vos réunions, séminaires...

Accés direct depuis la RCEA (sortie 12)
1h30 de Lyon - 2h de Dijon - 2h20 de Genéve - 4h de Paris

Gares TGV de Montchanin et Macon-Loché a 40 min

Rest .
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Le restaurant & 'Z—Aélc VOus propose une cuisine
élaborée a partir des produits du terroir : la célebre
viande charolaise, fromage de cheévre charolais AOC,
vins de Saone et Loire, produits du marché... pour le
plus grand plaisir des fins gourmets !

Menus groupes a partir de 23 € /pers, boissons comprises

Congue pour accueillir vos réunions internes,
assemblées générales, formations...

Equipement technique : paperboard, vidéoprojecteur avec
écran, accés witi, photocopieur

Capacité : 19 pers.
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Espace
dégustation

Un espace de convivialité pour vos accueils café,
coktails, lunchs, animations...

Equipement technique : espace cuisine, vaisselle

Capacité : 50 pers.

Assis

100 pers.
Debout

Une salle modulable de 100m2, idéale pour vos

assemblées générales, séminaires, réunions
publiques...

Equipement technique : paperboard, vidéoprojecteur avec
écran, accés wifi, micros, pupitre, photocopieur

Capacité : 1/2 conférence
20 pers. 50 pers.
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Conférence
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Dans le cadre de la labellisation \ 3
Tourisme & Handicap, la Maison j =

du Charolais est accessible aux \J/

personnes a mobilité réduite.
A TOURISME & HANDICAP
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Location de salles

Médiathéque
1/2 journée : 70,00 € HT
journée : 120,00 € HT
1/2 conférence
1/2 journée : 70,00 € HT
journée : 120,00 € HT
Conférence
1/2 journée : 110,00 € HT
journée : 200,00 € HT
Espace déqustation
Forfait : 80,00 € HT

84,00 € TTC
144,00 € TTC

84,00 € TTC
144,00 € TTC

132,00 € TTC
240,00 € TTC

96,00 € TTC

* L’espace de dégustation doit étre rendu nettoyé et rangé.
Dans le cas contraire, un forfait nettoyage sera appliqué.

(108,00 € TTC /h 90,00 € HT/h)

* Les prix de location s'appliquent pour la tranche horaire
8h-20h. En dehors de ces horaires, une majoration sur la
location est appliquée. (30,00 € TTC /h 25,00 € HT/h)

Pause café

Café

- 10 personnes : 1,64 € HT / pers
+ 10 personnes : 1,36 € HT / pers
Thé, chocolat

- 10 personnes : 1,01 € HT / pers
+ 10 personnes : 1,64 € HT / pers

Jus de fruits

- 10 personnes : 1,82 € HT / pers

+ 10 personnes : 1,55 € HT / pers
Petite bouteille d’eau
0,82 € HT / pers
Viennoiseries, toasts
- 10 personnes : 2,09 € HT / pers
+ 10 personnes : 1,91 € HT / pers

1,80 € TTC / pers
1,50 € TTC / pers

2,10 € TTC / pers
1,80 € TTC / pers

2,00 € TTC / pers
1,70 € TTC / pers

0,90 € TTC / pers

2,30 € TTC / pers

2,10 € TTC / pers
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Pause gourmande

Nous vous proposons 3 formules de découverte de la
viande charolaise (prestations commentées) :

La Charolaise :

viande charolaise grillée & saucisson pur beeuf charolais
1verre de vin rouge / pers. offert

3,45 € HT / pers. 3,80 € TTC / pers

La Charolaise gourmande AOP :

viande charolaise grillée, terrine de pot-au-feu au Beeuf de
Charolles, saucisson pur beeuf charolais & fromage de chévre
"Charolais"

1 verre de vin rouge / pers offert

7,18 € HT / pers 7,00 € TTC / pers

Le Quizz charolais
20 participants maximum

Initiez-vous a la culture charolaise avec le "quizz charolais" et
tentez de reconnaitre les morceaux dégustés.
1 verre de vin rouge / pers. offert

5,27 € HT / pers 5,80 € TTC / pers

Supplément de viande de boeuf charolais :
25,45 € HT / kg 28,00 € TTC / kg

Renseignement et réservation :
03 85 88 04 00
l.arroyo@maison-charolais.fr




